


Les Entrées Froides - Starters Cold
Tomates mozzarella 11 €

Mozzarella tomatoes classic dressing 

Assiette de fruits de mer selection écaillé 15 €

Cold seafood plater selection by the house
Scampi Cocktail (6 pcs) Scampi with sauce Cocktail (6 pcs) 16 €

Carpaccio du bœuf à l’huile de olive et parmesan 16 €

Beef carpaccio with olive oil and parmesan  

Saumon Fumé d’Ecosse, garniture classique 17 €

Scotish smoked salmon extra soft served with classic garnish 

Foie gras de Strasbourg et sa brioche 20 €

Strasbourg Duck liver with brioche bread
Salad façon Rugbyman  Salad Rugbyman style 22 €

Les Entrées Chaudes - Starters Hot
Soupe de poissons fins (rouille & croutons) 11 €

Old fashioned way Fish Soup with rouille & crouton

Croquettes de fromage fait maison 12 €

Home made cheese croquettes 

Duo de croquettes fait maison  13 €

Home made shrimp and cheese croquettes 

Croquettes de crevette grises fait maison 14 €

Home made shrimp croquettes 

Scampis à ail (6 pcs)  17 €

Scampis with garlic (6 pcs)

Scampis panées et sauce tartar (6 pcs) 17 €

Deepfried scampi served with tartar sauce (6 pcs) 

Bisque de Homard au cognac 18 €

Lobster bisque perfumed with cognac

Gambas géante à l’ail au grillé (3 pc) 27 €

Gambas giant grilled/with garlic (3pc)

Les Huitres - Oysters

Nr 3 Marennes-Oléron Fines de Claire

1x6 Huitres creuses gratinées à l'ail 26 €

Hot oyster served with butter and garlic

1x6 Huitres gratinées au champagnes  26 €

Hot oyster served gratinée with champagnes 

par 6    par 9   par 12

18€     27€     36€



 Nos Homards célèbres 

   Our Famous Lobsters     

1/2 1 1/2 1

Belle Vue 25 € 48 € 35 € 64 €

Cold and naturally prepared 

Aux Petits Légumes 27 € 50 € 38 € 70 €

with creamy sauce with vegetables

Armoricaine 27 € 50 € 38 € 70 €

Lobster in a spicy sauce with tomato, rice ,cognac

Grillé au citron vert et herbes 27 € 50 € 38 € 70 €

Grilled with lime and herbs

Grillé à l’ail 27 € 50 € 38 € 70 €

Grilled with butter and garlic

Grillé et flambé 27 € 50 € 38 € 70 €

Grilled and flambeed with cognac

AU Whisky 27 € 50 € 38 € 70 €

Lobster in a creamy sauce with tomato and Whisky

Thermidor   27 € 50 € 38 € 70 €

Lobster with cheese, cream, shallots, mushrooms

+/- 550gr      +/- 800gr



Les Poissons Fish dishes

Saumon grillé sauce champignons 26 €

Grilled salmon with mushrooms  sauce

Filet de bar sauce vièrge et ses légumes poêlés 26 €

Sea bass filets with vegetables& sauce vierge

Dorade grillée accmopagnée de légumes avec sauce vierge 28 €

Whole grilled sea bream with mixed vegetables

Dos de Cabillaud à la florentine ou  sauce Mousseline 31 €

Cod with spinach and cream sauce or Mousseline sauce  

Waterzooï de poissons 36 €

Fish Waterzooi (fish typical food) 

Waterzooï façon Rugbyman (homard et  poissons) 49 €

Waterzooi Rugbyman style (Lobster & fish) 

Mixed  grill de poissons, assortiment de légumes 36 €

Mixed grilled fish with vegetables selected by house

Sole Meunière +/- 400gr avec ses frites & sauce tartar 43 €

+/- 400gr  Sole Meuniere served with french fries & tartar sauce

Spaghetti homard sauce safran ou tomate avec légumes 43 €

Spaghetti with lobster with safran or tomato sauce and vegetables

Grillade Royale de Poissons avec 1/2 Homard , Gambas, 54 €

Assortiment de Poissons façon Rugbyman

Royal Grilled Fishes with 1/2 lobster, Prawns, assorted fishes  

Rugbyman style



SUGGESTIONS
Tomate aux crevettes grises  Filled tomato with grey shrimps

Avocat aux crevettes grises   Avocado pear with grey shrimps 19 €
Penne aux legumes sauce tomate crème basilic 20 €

Penne with vegetables, tomato cream sauce basil
Spaghetti au fruits de mer Spaghetti seafood 20 €
Spaghetti vongole Spaghetti with clams 20 €

Spaghetti homard sauce safran ou tomateavec légumes 46 €

Spaghetti with lobster with safran or tomato sauce and vegetables

Les Poissons Fish dishes
Saumon grillé sauce champignons 28 €

Grilled salmon with mushrooms  sauce
Filet de bar sauce vièrge et ses légumes poêlés 28 €

Sea bass filets with vegetables& sauce vierge

Dorade grillée accompagnée de légumes avec sauce vierge 28 €

Whole grilled sea bream with mixed vegetables

Dos de Cabillaud à la florentine ou  sauce Mousseline 31 €

Cod with spinach and cream sauce or Mousseline sauce  

Mixed  grill de poissons, assortiment de légumes 39 €

Mixed grilled fish with vegetables selected by house

Sole Meunière +/- 400gr avec ses frites & sauce tartar 43 €
+/- 400gr  Sole Meuniere served with french fries & tartar sauce

Spaghetti homard sauce safran ou tomate avec légumes 46 €

Spaghetti with lobster with safran or tomato sauce and vegetables

Grillade Royale de Poissons avec 1/2 Homard , Gambas, 59 €

Assortiment de Poissons façon Rugbyman
Royal Grilled Fishes with 1/2 lobster, Prawns, assorted fishes 

Rugbyman style
Waterzooï de poissons   Fish Waterzooi (fish typical food) 39 €

Waterzooï façon Rugbyman (homard et  poissons) 59 €

Waterzooi Rugbyman style (Lobster & fish) 

Les viandes  Meat dishes 
Tournedos de bœuf Irlandais grillé avec sauce 26 €

Grilled Irish Beef steak with sauce

Entrecôte irlandaise +/- 350gr 31 €
Irish Entrecote  +/- 350gr
Sauce: Poivre créme/archiduc black Pepper/mushrooms

1PC       2PC
17€        32€



Notre Signature Moules

    Our Famous Mussels Signature              

Moules Chili, Piments, Chorizo, ail et vin blanc 29 €

Chilean style mussels with peppers, chorizo, garlic and white wine

Moules à la Suédoise, Aux 2 saumons, crevettes grises et aneth 29 €

Swedish style mussels with 2 types of salmon, grey shrimp and dill 

Moules à l’Italienne Tomates séchées, mozzarella, olives et Basilic 29 €

Italian style mussels  dried tomatoes, mozzarella, olives and basil 

Moules Thailandaise lait de coco citronelle 29 €

Thaistyle mussels with coconut milk citronelle           

Moules RUGBYMAN NR 1 Homard et sa bisque 43 €

Rugbyman Nr 1 mussels with lobster and its broth            

Incontournables 
Classiques 1Kg Golden mussels

Marinière Nature 22 €

A l’ail Garlic 23 €

Curry Curry 23 €

Vin Blanc White wine 23 €

Pastis Pastis 25 €

Pili Pili Spicy 25 €

Dijonaise Mustard 26 €

Roquefort Roquefort cheese 28 €





APERITIFS
Apéritif Maison 10,00 €

Coupe de Champagne 10,00 €

Coupe de Cava 7,00 €

Aperol Sprtz 10,00 €

Kir Royal  10,00 €

Kir Vin Blanc 5,00 €

Martini rouge ou blanc, Picon 8,90 €

Porto rouge ou blanc, 7,00 €

Pineau des Charantes, Sherry 7,00 €

Campari, Pisang 7,00 €

Johnnie Walker, J&B, Jack Daniels 8,90 €

Chivas Regal, Glenfiddich 11,90 €

Hendrick's , Bombay Sapphire GIN 11,90 €

Gordon's Gin, Vodka,Bacardi, Rum 8,90 €

Ricard 8,90 €

Gancia, Cynar, AmaroAverna 8,90 €

Apéritif sans alcool 5,00 €

Supplément soft 2,00 €

SOFT DRINKS

Coca, Cola light, Coca zero, Tonic 3,90 €

Soda, Sprite, Fanta, Ice tea 3,90 €

1/4 Chaudfontaine Plat/Pétillante 3,50 €

1/2 Chaudfontaine Plat/Pétillante 4,90 €

1L  Chaudfontaine Plat/Pétillante 7,50 €

Jus de tomates, d'orange, de pomme 3,90 €

VERRE de VIN 

Verre de vin Maison 4,00 €

Verre de vin Chardoney blanc 6,00 €

Verre de vin Pinot gris blanc 6,00 €

BIERES

                                                    25cl         33cl 50 cl

Bierre Stella                           3,90€       4,90€       5,90 €

Tripel Karmeliet, Duvel, Orval,            5,90 €

Chimay bleu 5,90 €

Leffe Blonde, Leffe Royal 5,90 €

Hoegaarden Blanche                          4,90 €

Kriek                                               4,90 €



LES CHAMPAGNES

Champagne Maison 54 €
Moêt & Chandon 79 €
Veuve Clicquot 89 €
Cava Maison 37 €

CARTE DE VINS
Vin maison   1/4L -  7€      1/2L - 14€

Blanc
Chardonnay 32 €

Bourgogne 1/2 Petit Chablis Domaine des Chenevieres 21 €
Petit Chablis Domaine des Chenevieres 39 €
Chablis 1er Cru Domaine des Chenevieres 69 €
Chablis Grand Cru Ch. Grenouille 99 €
Pouilly Fuissé Vieilles Vignes Girardin 59 €

Loire 1/2 Sancerre Vieilles Vignes Domaine Salmon 21 €

Sancerre Vieilles Vignes Domaine Salmon 39 €

1/2 Pouilly Fumé (Clos des Criots) 21 €

Pouilly Fumé (Clos des Criots) 39 €

Sancerre (La Grande Chatelaine) 69 €

Alsace 1/2 Pinot Gris (Gustave Lorentz) 21 €

Pinot Gris (Gustave Lorentz) 39 €
Gewuztraminer (Gustave Lorentz) 39 €
Riesling Evidence(Gustave Lorentz) 39 €



CARTE DE VINS

Rouge
Bordeaux 1/2 Château la Mazerolle 19 €

Château la Mazerolle 36 €
1/2 CH. la Rose Brisson(St Emilion) 26 €
CH. la Rose Brisson(St Emilion) 51 €
Chateau Tour Saint Fort (Saint Estèphe) 59 €

Médoc Château Les Ormes Sorbet Cru Bourgeois 2012 59 €

Pessac-Léognan Malartic Lagavrière 2013 89 €

Margaux Margaux de Braine 2014 89 €

Alsace Pinot Noir Réserve G. Lorentz 36 €

Loire Gamay de Touraine(les Charmes) 36 €
Saumur Champigny Le Blason de Parnay 36 €
Saint Nicolas de Bourgueil (La Vinée) 36 €

Beaujolais Saint Amour 36 €
Beaujolais Village 36 €

Rosé
Provence Côtes de Provence Domaine Houchart 36 €

Loire 1/2 Sancère Domaine Salmon 21 €
Sancère Domaine Salmon 39 €
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